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@ BUMP Coffee DRIP FILTER Instructions
Cleaning and Care Instructions

This product is handmade and variations will occur between
products. Suitable for use with food. Always rinse before use.
Keep children away while using. Hot water is a hazard to small
children! Not microwave safe. Dishwasher safe. Prolong the
life of the product by washing by hand with warm water and
mild dishwashing detergent. Do not use steel wool or other
abrasive products. Do not reassemble the product until all
parts are completely dry. Use coffee grounds specifically for a
pour over drip filter coffee maker. Periodically check the
stainless steel filter for corrosion, and the glass parts for
chipping or cracking. Clean corrosion off with the appropriate
metal polish and wash thoroughly before use. Do not use if
the glass parts are chipped or cracked. Do not overfill carafe
past the maximum capacity of 400ml.

Instructions for use

Heat water by bringing it to a boil and letting it sit for 30
seconds. Push the silicone heat protector into the open base
of the glass filter. The silicone heat protector insulates the
glass filter against hot steam rising from the carafe. Place the
metal filter inside the glass filter. Once the filter is in place, sit
the glass filter on top of the carafe. Pour ground coffee into
the metal filter. We recommend a medium setting for the
grind and one coffee scoop (about 10-12 g) per 200ml serving.
The maximum capacity of the carafe is 2 servings, which is
about 400ml of water. Or if pouring by eye, aim for a fill that
comes roughly to the level of the top of the “bump” shape in
the carafe. Slowly pour just enough water over the grounds to
wet them evenly. This step is called the bloom. Hot water
forces the coffee to release trapped gases, leading to
expansion of the coffee bed, bubbling at the surface. Leave
for about 30 seconds. Begin pouring the rest of the water
continuously in small circles around the centre of the dripper.
Try to keep the water level steady below the rim of the dripper,
and avoid pouring around the edges of the filter. Allow all the
water to drain through the filter. The time to make a full
carafe is between 3-4 minutes. Remove the metal filter from
the glass body and discard the grounds. For the next brew,
make adjustments to the water temperature, the coffee grind,
or the brewing time, until the desired flavour is reached.
Remove and separate all parts for cleaning, including the
silicone heat protector.

BUMP Coffee MUG/ESPRESSO MUG Instructions

Cleaning and Care Instructions

This product is handmade and variations will occur between
products. Suitable for use with food. Always rinse before use.
Keep children away while using. Hot water is a hazard to small
children! Not microwave safe. Dishwasher safe. Prolong the

life of the product by washing by hand with warm water and
mild dishwashing detergent. Do not use steel wool or other
abrasive products.

@ Instructions de FILTRE A CAFE GOUTTE A GOUTTE BUMP
Instructions de nettoyage et d'entretien
Ce produit est fait a la main et des variations peuvent

survenir entre les produits. Convient pour une utilisation avec
de la nourriture. Toujours rincer avant utilisation. Tenir les
enfants éloignés lors de I'utilisation. L'eau chaude est un
danger pour les petits enfants! Ne convient pas au
micro-ondes. Lavable au lave-vaisselle. Prolongez la durée de
vie du produit en le lavant a la main avec de I'eau tiéde et un
détergent doux pour la vaisselle. Ne pas utiliser de laine
d'acier ou d'autres produits abrasifs. Ne pas réassembler le
produit tant que toutes les piéces ne sont pas complétement
séches. Utilisez du café moulu spécifiquement pour une
cafetiére a filtre a café goutte a goutte. Vérifiez périodique-
ment le filtre en acier inoxydable pour la corrosion et les
parties en verre pour les ébréchures ou les fissures. Nettoyez
la corrosion avec le polish métallique approprié et lavez
soigneusement avant utilisation. Ne pas utiliser si les parties
en verre sont ébréchées ou fissurées. Ne remplissez pas trop la
carafe au-dela de la capacité maximale de 400ml.

Instructions d'utilisation

Chauffez I'eau en la portant a ébullition et laissez-la reposer
pendant 30 secondes. Poussez le protecteur thermique en
silicone dans la base ouverte du filtre en verre. Le protecteur
thermique en silicone isole le filtre en verre contre la vapeur
chaude montant de la carafe. Placez le filtre métallique a
I'intérieur du filtre en verre. Une fois que le filtre est en place,
posez le filtre en verre sur le dessus de la carafe. Versez le
café moulu dans le filtre métallique. Nous recommandons un
réglage moyen pour la mouture et une cuillére a café de café
(environ 10-12 g) par portion de 200ml. La capacité maximale
de la carafe est de 2 portions, soit environ 400ml d'eau. Ou si
Vous versez A vue, visez un remplissage qui arrive approximativement
au niveau du sommet de la forme "bump" dans la carafe.
Versez lentement juste assez d'eau sur le café pour I'humidifi-
er uniformément. Cette étape s'appelle la fleuraison. L'eau
chaude force le café a libérer les gaz piégés, ce qui entraine
une expansion du lit de café, des bulles a la surface. Laissez
reposer pendant environ 30 secondes. Commencez a verser le
reste de I'eau continuellement en petits cercles autour du
centre du filtre. Essayez de maintenir le niveau d'eau stable
en dessous du bord du filtre et évitez de verser autour des
bords du filtre. Laissez toute I'eau s'écouler a travers le filtre.
Le temps pour faire une carafe compléete est entre 3 et 4
minutes. Retirez le filtre métallique du corps en verre et jetez
le marc. Pour la prochaine infusion, ajustez la température de

I'eau, la mouture du café ou le temps d'infusion, jusqu'a ce
que la saveur désirée soit obtenue. Retirez et séparez toutes
les piéces pour le nettoyage, y compris le protecteur
thermique en silicone.

Instructions pour la TASSE A CAFE/ESPRESSO BUMP
Instructions de nettoyage et d'entretien
Ce produit est fait a la main et des variations peuvent

survenir entre les produits. Convient pour une utilisation avec
de la nourriture. Toujours rincer avant utilisation. Tenir les
enfants éloignés lors de I'utilisation. L'eau chaude est un
danger pour les petits enfants! Ne convient pas au
micro-ondes. Lavable au lave-vaisselle. Prolongez la durée de
vie du produit en le lavant a la main avec de I'eau tieéde et un
détergent doux pour la vaisselle. Ne pas utiliser de laine
d'acier ou d'autres produits abrasifs.

@ Instrucciones para el FILTRO DE GOTEADOR de Café
BUMP Instrucciones de Limpieza y Cuidado

Este producto es hecho a mano y pueden haber variaciones
entre productos. Apto para uso con alimentos. Siempre
enjuagar antes de usar. Mantener alejado de los nifios
mientras se usa. jEl agua caliente es un peligro para los nifios
pequefios! No apto para microondas. Apto para lavavajillas.
Prolongue la vida util del producto lavandolo a mano con
agua tibia y detergente suave. No utilice lana de acero u
otros productos abrasivos. No vuelva a ensamblar el producto
hasta que todas las partes estén completamente secas. Use
café molido especificamente para una cafetera de goteo por
filtro. Verifique periédicamente el filtro de acero inoxidable en
busca de corrosién y las partes de vidrio en busca de astillas o
grietas. Limpie la corrosién con el pulimento de metal
apropiado y lave a fondo antes de usar. No lo use si las partes
de vidrio estdn astilladas o agrietadas. No llene la jarra mds
alld de la capacidad maxima de 400ml.

Instrucciones de Uso

Caliente el agua llevandola a ebullicién y dejandola reposar
durante 30 segundos. Empuje el protector térmico de silicona
en la base abierta del filtro de vidrio. El protector térmico de
silicona aisla el filtro de vidrio contra el vapor caliente que se
eleva de la jarra. Coloque el filtro metdlico dentro del filtro de
vidrio. Una vez que el filtro esté en su lugar, coloque el filtro
de vidrio encima de la jarra. Vierta café molido en el filtro
metdlico. Recomendamos una molienda media y una medida
de café (aproximadamente 10-12 g) por cada 200 ml de
servicio. La capacidad maxima de la jarra es de 2 servicios,
que equivalen a aproximadamente 400 ml de agua. O si estd
vertiendo a ojo, apunte a un llenado que llegue aproximadamente
al nivel de la parte superior de la forma ""bump"" en la jarra.
Vierta lentamente suficiente agua sobre el café molido para

humedecerlo uniformemente. Este paso se llama la floracion.
El agua caliente hace que el café libere gases atrapados, lo
que lleva a la expansién del lecho de café, burbujeando en la
superficie. Deje reposar durante unos 30 segundos. Comience
a verter el resto del agua continuamente en circulos
pequefios alrededor del centro del goteador. Intente
mantener el nivel de agua estable por debajo del borde del
goteador y evite verter alrededor de los bordes del filtro.
Permita que toda el agua se drene a través del filtro. El
tiempo para hacer una jarra llena es entre 3 y 4 minutos.
Retire el filtro metdlico del cuerpo de vidrio y deseche el café
usado. Para la préxima preparacién, haga ajustes en la
temperatura del agua, la molienda del café o el tiempo de
preparacion, hasta obtener el sabor deseado. Retire y separe
todas las partes para la limpieza, incluyendo el protector de
calor de silicona.

@ Istruzioni per il FILTRO PER CAFFE A GOCCE BUMP
Istruzioni per la pulizia e la cura

Questo prodotto e fatto a mano e possono verificarsi
variazioni tra i prodotti. Adatto per I'uso con cibo. Risciacquare
sempre prima dell'uso. Tenere i bambini lontani durante I'uso.
L'acqua calda & un pericolo per i bambini piccoli! Non adatto
per il microonde. Lavabile in lavastoviglie. Prolungare la vita
del prodotto lavandolo a mano con acqua calda e un
detergente per piatti delicato. Non utilizzare pagliette
abrasive o altri prodotti abrasivi. Non rimontare il prodotto
fino a quando tutte le parti non sono completamente
asciutte. Utilizzare caffé macinato appositamente per una
caffettiera a goccia per caffé. Controllare periodicamente il
filtro in acciaio inossidabile per la corrosione e le parti in vetro
per scheggiature o crepe. Pulire la corrosione con il polish per
metallo appropriato e lavare accuratamente prima dell'uso.
Non utilizzare se le parti in vetro sono scheggiate o crepate.
Non riempire eccessivamente la caraffa oltre la capacita
massima di 400 ml.

Istruzioni per I'uso

Scaldare I'acqua portandola a ebollizione e lasciarla riposare
per 30 secondi. Spingere il protettore termico in silicone nella
base aperta del filtro in vetro. Il protettore termico in silicone
isola il filtro in vetro contro il vapore caldo che sale dalla
caraffa. Posizionare il filtro metallico all'interno del filtro in
vetro. Una volta che il filtro & in posizione, posizionare il filtro
in vetro sopra la caraffa. Versare il caffé macinato nel filtro
metallico. Consigliamo una macinatura media e un misurino
di caffé (circa 10-12 g) per 200 ml di servizio. La capacita
massima della caraffa & di 2 porzioni, che corrispondono a
circa 400 ml di acqua. Oppure, se si versa a occhio, mirare a
un riempimento che arrivi approssimativamente al livello
della parte superiore della forma ""bump"" nella caraffa.
Versare lentamente abbastanza acqua sui fondi per inumidirli

uniformemente. Questo passaggio € chiamato fioritura.
L'acqua calda costringe il caffé a rilasciare i gas intrappolati,
causando |'espansione del letto di caffe e la formazione di
bolle in superficie. Lasciare agire per circa 30 secondi. Iniziare
a versare il resto dell'acqua continuamente in piccoli cerchi
intorno al centro del gocciolatore. Cerca di mantenere il
livello dell'acqua costante al di sotto del bordo del gocciola-
tore e evita di versare intorno ai bordi del filtro. Consentire a
tutta I'acqua di scolare attraverso il filtro. Il tempo per
preparare una caraffa completa é tra 3 e 4 minuti. Rimuovere
il filtro metallico dal corpo in vetro e gettare i fondi. Per la
prossima preparazione, apportare modifiche alla temper-
atura dell'acqua, alla macinatura del caffé o al tempo di
infusione, fino a raggiungere il sapore desiderato. Rimuovi e
separa tutte le parti per la pulizia, incluso il protettore
termico in silicone.

Istruzioni per la TAZZA DA CAFFE/TAZZA DA ESPRESSO BUMP
Istruzioni per la pulizia e la cura

Questo prodotto & fatto a mano e possono verificarsi
variazioni tra i prodotti. Adatto per I'uso con cibo. Risciac-
quare sempre prima dell'uso. Tenere i bambini lontani
durante l'uso. L'acqua calda & un pericolo per i bambini
piccoli! Non adatto per il microonde. Lavabile in lavastoviglie.
Prolungare la vita del prodotto lavandolo a mano con acqua
calda e un detergente per piatti delicato. Non utilizzare
pagliette abrasive o altri prodotti abrasivi.

@ Instruktioner f6r BUMP KAFFE DROPPFILTER
Instruktioner fér rengéring och vard

Denna produkt ér handgjord och variationer kan férekomma
mellan produkter. lamplig fér anvédndning med mat. Skélj
alltid fére anvandning. Hall barn borta under anvandning.
Hett vatten utgér en fara fér sma barn! Inte mikrovagssdker.
Tal maskindisk. Forlang livslangden pd produkten genom att
tvatta for hand med varmt vatten och milt diskmedel.
Anvdnd inte stalull eller andra abrasiva produkter. Montera
inte ihop produkten férran alla delar &r helt torra. Anvand
kaffesump specifikt fér en droppfilter-kaffebryggare.
Kontrollera regelbundet rostfritt stalfilter fér korrosion och
glasdelar foér skador eller sprickor. Rengér korrosionen med
Iamplig metallpolish och tvatta noggrant innan anvéndning.
Anvdnd inte om glasdelarna &r skadade eller spruckna. Fyll
inte kannan 6ver maximal kapacitet pa 400 ml.

Anvdndarmanual Véarm

Vatten genom att koka upp det och lat det sedan sta i 30
sekunder. Tryck in silikonvdrmebeskyddaren i den éppna
basen pa glasfiltret. Silikonvarmebeskyddaren isolerar
glasfiltret mot varm anga som stiger fran kannan. Placera
metallfiltret inne i glasfiltret. N&r filtret &r pa plats, satt

glasfiltret ovanpa kannan. Hall malen kaffe i metallfiltret. Vi
rekommenderar en medelinstdlining fér malningen och en
kaffeskopa (cirka 10-12 g) per 200 ml servering. Den
maximala kapaciteten fér kannan ar 2 serveringar, vilket
motsvarar cirka 400 ml vatten. Eller om du haller efter 6ga,
sikta pd en fyllning som kommer ungefar till nivdn pa toppen
av ""bump"" -formen i kannan. Hall langsamt &ver tillrackligt
med vatten &ver kaffet for att fuktiga det jamnt. Detta steg
kallas blomningen. Hett vatten tvingar kaffet att frigéra
instangda gaser, vilket leder till expansion av kaffesdngen,
bubblor pa ytan. Lt std i cirka 30 sekunder. Bérja halla resten
av vattnet kontinuerligt i sma cirklar runt mitten av
dropparen. Férsok att halla vattennivan stadig under kanten
pd dropparen och undvik att hdlla runt kanterna pa filtret.
Lat allt vatten rinna genom filtret. Tiden att géra en full
kanna @r mellan 3-4 minuter. Ta bort metallfiltret fran
glaskroppen och kassera kaffesumpen. Fér nasta bryggning,
justera vattentemperaturen, kaffemalningen eller bryggning-
stiden, tills 6nskad smak &r uppnadd.

Ta bort och separera alla delar fér rengéring, inklusive
silikonskyddet.

Instruktioner f6r KAFFEMUGG /ESPRESSO MUGG BUMP
Instruktioner fér rengdring och vard

Denna produkt &r handgjord och variationer kan férekomma
mellan produkter. Iamplig fér anvéandning med mat. Skélj
alltid fére anvdandning. Hall barn borta under anvéndning.
Hett vatten utgér en fara for sma barn! Inte mikrovagssdker.
Tal maskindisk. Férlang livslangden pa produkten genom att
tvatta fér hand med varmt vatten och milt diskmedel.
Anvdand inte stalull eller andra abrasiva produkter.

@ BUMP Kaffee DRIP FILTER Anweisungen
Anweisungen zur Reinigung und Pflege

Dieses Produkt ist handgefertigt und Variationen zwischen
den Produkten treten auf. Geeignet fir den Gebrauch mit
Lebensmitteln. Vor Gebrauch immer abspulen. Halten Sie
Kinder wahrend der Verwendung fern. HeiBes Wasser ist eine
Gefahr fur kleine Kinder! Nicht mikrowellengeeignet.
Spilmaschinenfest. Verldngern Sie die Lebensdauer des
Produkts, indem Sie es von Hand mit warmem Wasser und
mildem Geschirrspllmittel waschen. Verwenden Sie keine
Stahlwolle oder andere abrasive Produkte. Montieren Sie das
Produkt nicht wieder, bis alle Teile vollsténdig trocken sind.
Verwenden Sie Kaffeesatz speziell fir eine
Pour-over-Drip-Filter-Kaffeemaschine. Uberprifen Sie
regelmdBig den Edelstahlfilter auf Korrosion und die
Glasbauteile auf Abplatzen oder Risse. Reinigen Sie Korrosion
mit dem entsprechenden Metallpoliermittel und spilen Sie
grindlich vor Gebrauch ab. Verwenden Sie das Produkt nicht,
wenn die Glasbauteile abgeplatzt oder gerissen sind. Fullen Sie
die Kanne nicht tber die maximale Kapazitat von 400 ml hinaus.



Gebrauchsanleitung

Erhitzen Sie Wasser, indem Sie es zum Kochen bringen und 30
Sekunden ruhen lassen. Dricken Sie den Silikon-Hitzeschutz
in die offene Basis des Glasfilters. Der Silikon-Hitzeschutz
isoliert den Glasfilter gegen aufsteigenden heiBen Dampf aus
der Kanne. Legen Sie den Metallfilter in den Glasfilter. Sobald
der Filter an Ort und Stelle ist, setzen Sie den Glasfilter auf
die Kanne. GieBen Sie gemahlenen Kaffee in den Metallfilter.
Wir empfehlen eine mittlere Einstellung fur den Mahlgrad
und einen Kaffeeloffel (ca.10-12 g) pro 200 ml Portion. Die
maximale Kapazitat der Kanne betrégt 2 Portionen, das
entspricht etwa 400 ml Wasser. Oder wenn Sie nach
AugenmaB gieBen, zielen Sie auf eine Flullung, die ungefdhr
bis zur Oberkante der ""Bump""-Form in der Kanne reicht.
GieBen Sie langsam gerade genug Wasser Gber den Boden,
um ihn gleichmaBig zu befeuchten. Dieser Schritt wird als
Bloom bezeichnet. HeiBes Wasser zwingt den Kaffee,
eingeschlossene Gase freizusetzen, was zu einer Ausdehnung
des Kaffeebettes und Blaschen an der Oberflache fuhrt.
Lassen Sie es etwa 30 Sekunden stehen. Beginnen Sie, den
Rest des Wassers kontinuierlich in kleinen Kreisen um das
Zentrum des Tropfers zu gieBen. Versuchen Sie, den
Wasserstand unterhalb des Rands des Tropfers stabil zu
halten, und vermeiden Sie das GieBen um den Rand des
Filters herum. Lassen Sie das gesamte Wasser durch den Filter
abtropfen. Die Zeit fur eine volle Kanne betrégt zwischen 3
und 4 Minuten. Entfernen Sie den Metallfilter aus dem
Glaskérper und entsorgen Sie den Kaffeesatz. Fir den
ndchsten Brihvorgang passen Sie die Wassertemperatur, den
Kaffeemahlgrad oder die Brihzeit an, bis der gewiinschte
Geschmack erreicht ist. Entfernen und trennen Sie alle Teile
zur Reinigung, einschlieBlich des Silikon-Hitzeschutzes.

Anweisungen fiir die Verwendung der BUMP Kaffee Tasse/
Espresso Tasse

Anweisungen zur Reinigung und Pflege

Dieses Produkt ist handgefertigt und Variationen zwischen
den Produkten treten auf. Geeignet fir den Gebrauch mit
Lebensmitteln. Vor Gebrauch immer abspulen. Halten Sie
Kinder wahrend der Verwendung fern. HeiBes Wasser ist eine
Gefahr fur kleine Kinder! Nicht mikrowellengeeignet.
Spulmaschinenfest. Verldngern Sie die Lebensdauer des
Produkts, indem Sie es von Hand mit warmem Wasser und
mildem Geschirrspilmittel waschen. Verwenden Sie keine
Stahlwolle oder andere abrasive Produkte.

@ BUMP Kaffe DRIP FILTER Instruktioner
Instruktioner til rengering og pleje

Dette produkt er hdndlavet, og der kan forekomme
variationer mellem produkterne. Egnet til brug med mad. Skyl
altid fer brug. Hold barn veek under brug. Varmt vand er en

fare for sma barn! Ikke mikrobglgesikker. Taler opvaske-
maskine. Forleeng produktets levetid ved at vaske det i
handen med varmt vand og mildt opvaskemiddel. Brug ikke
stalskurepuder eller andre slibende produkter. Saml ikke
produktet, for alle dele er helt terre. Brug kaffegrums
specifikt tjl en pour-over drypfilter kaffemaskine. Kontroller
regelmeessigt rustfrit stalfilteret for korrosion og glasdelene
for afskalning eller revner. Renger korrosionen med den
passende metalpolish og skyl grundigt fer brug. Brug ikke,
hvis glasdelene er afskallede eller revnede. Fyld ikke kanden
over maksimal kapacitet pa 400 ml.

Brugsanvisning

Opvarm vand ved at koge det og lad det sta i 30 sekunder.
Skub silikonevarmebeskytteren ind i den dbne base p&
glasfilteret. Silikonevarmebeskytteren isolerer glasfilteret
mod varm damp stigende fra kanden. Placer metalfilteret
inde i glasfilteret. Nar filteret er pa plads, scet glasfilteret
oven pd kanden. Heeld malet kaffe i metalfilteret. Vi
anbefaler en medium indstilling til kveernen og en kaffeske
(ca.10-12 g) pr. 200 ml portion. Den maksimale kapacitet for
kanden er 2 portioner, hvilket svarer til ca. 400 ml vand. Eller
hvis du heelder efter gje, sigt efter en fyldning, der kommer
omtrent til niveauet pa toppen af ""bump""
Heeld langsomt lige nok vand over bundene for at fugte dem
jeevnt. Dette trin kaldes blomst. Varmt vand tvinger kaffen til
at frigive fanget gas, hvilket farer til udvidelse af kaffebun-
den, bobler pd overfladen. Lad std i ca. 30 sekunder. Begynd
at heelde resten af vandet kontinuerligt i sma cirkler omkring
midten af dryppen. Prav at holde vandstanden stabil under
kanten af dryppen, og undga at heelde rundt om kanten af
filteret. Lad al vandet dryppe gennem filteret. Tiden til at lave
en fuld kande er mellem 3-4 minutter. Fjern metalfilteret fra
glaskroppen og smid kaffegrumsen vaek. Til nceeste brygning,
juster vandtemperaturen, kaffekvaernen eller bryggetiden,
indtil den gnskede smag opnas.

Fjern og adskil alle dele til rengaring, inklusive silikone-var-
mebeskytteren.

Instruktioner til BUMP Kaffe KOP/ESPRESSO KOP
Instruktioner til rengering og pleje

Dette produkt er handlavet, og der kan forekomme
variationer mellem produkterne. Egnet til brug med mad. Skyl
altid fer brug. Hold barn veek under brug. Varmt vand er en
fare for sma barn! Ikke mikrobglgesikker. Taler opvaske-
maskine. Forleeng produktets levetid ved at vaske det i
handen med varmt vand og mildt opvaskemiddel. Brug ikke
stdlskurepuder eller andre slibende produkter.

-formen i kanden.

@ Instrucdes para o FILTRO DE CAFE POR GOTA BUMP
Instrucdes de Limpeza e Cuidado

Este produto é feito a mdo e varia¢es ocorrerdo entre os
produtos. Adequado para uso com alimentos. Sempre
enxaguar antes de usar. Mantenha as criancas afastadas
durante o uso. Agua quente é um perigo para criangas
pequenas! Ndo é seguro para microondas. Pode ir @ mdquina
de lavar louga. Prolongue a vida util do produto lavando a
mdo com dgua morna e detergente suave. Ndo use 1d de aco
ou outros produtos abrasivos. Ndo remonte o produto até
que todas as pegas estejam completamente secas. Use borra
de café especificamente para uma cafeteira de gotejamento
por filtro. Verifique periodicamente o filtro de ago inoxiddavel
quanto a corrosdo e as partes de vidro quanto a lascas ou
rachaduras. Limpe a corrosdo com o polidor de metal
apropriado e lave bem antes de usar. Ndo use se as partes de
vidro estiverem lascadas ou rachadas. Ndo encha a jarra
acima da capacidade maxima de 400 ml.

Instrugées de Uso

Aqueca a dgua levando-a ao ponto de ebulicdo e deixando-a
descansar por 30 segundos. Empurre o protetor térmico de
silicone na base aberta do filtro de vidro. O protetor térmico
de silicone isola o filtro de vidro contra o vapor quente que
sobe da jarra. Coloque o filtro de metal dentro do filtro de
vidro. Uma vez que o filtro estiver no lugar, coloque o filtro de
vidro em cima da jarra. Despeje o café moido no filtro de
metal. Recomendamos uma moagem média e uma colher de
café (cerca de 10-12 g) por por¢do de 200 ml. A capacidade
maxima da jarra é de 2 porgdes, o que equivale a cerca de
400 ml de dgua. Ou se estiver despejando a vista, tente
encher até o nivel do topo da forma ""bump"" na jarra.
Despeje lentamente dgua suficiente sobre o café para
umedecé-lo uniformemente. Esta etapa é chamada de
floragdo. A dgua quente obriga o café a liberar gases
aprisionados, levando a expansdo do leito de café, borbul-
hando na superficie. Deixe descansar por cerca de 30
segundos. Comece a despejar o restante da dgua continua-
mente em pequenos circulos ao redor do centro do coador.
Tente manter o nivel de dgua estdvel abaixo da borda do
coador e evite despejar ao redor das bordas do filtro. Permita
que toda a dgua drene através do filtro. O tempo para fazer
uma jarra cheia é entre 3-4 minutos. Remova o filtro de
metal do corpo de vidro e descarte a borra de café. Para o
proximo preparo, faga ajustes na temperatura da agua, na
moagem do café ou no tempo de preparo, até alcancar o
sabor desejado. Remova e separe todas as partes para
limpeza, incluindo o protetor de calor de silicone.

InstrugGes para a CANECA DE CAFE/CANECA DE ESPRESSO BUMP
Instrugées de Limpeza e Cuidado

Este produto é feito @ mé&o e variagdes ocorrerdo entre os
produtos. Adequado para uso com alimentos. Sempre
enxaguar antes de usar. Mantenha as criancas afastadas
durante o uso. Aguc quente é um perigo para criangas
pequenas! Ndo é seguro para microondas. Pode ir @ mdquina
de lavar louca. Prolongue a vida util do produto lavando a
mdo com dgua morna e detergente suave. Ndo use 1a de aco
ou outros produtos abrasivos.
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